Bolgare, 5 marzo 2012

]

COMUNE ‘C)TBOLGARE\

Prhvincia di Berqamo
06 MAR. 2012 \

Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

LUPINI ALESSANDRA

Del Responsabile del settore servizi alla
Persona e alla Societa

D.SSA RAVELLI MICHELA

OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa

scolastica del giorno 5.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo I'occasione per porgelLe

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

9 opama: L Sty 3 Ly Foly
- NOMESCUOLA: SCuiowa DY B GAQE

- Ora Inizio intervento:__A7 . ZS Ora Termine Intervento: 451 LS

Nome e Cognome membro commissione mensa: S#\AnA Gua\ipINy Qe NT Usa)

=

orario arrivo pasti_{7: 1S _ orario Inizio Distribuzione:_4Z: 35 n® commensali presenti: /A5

MENU

MENU Settimana n. lf s di rotazione mensile
v Il menu previsto coincide con quello servito? sidd no K

Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.

Portata prevista: popelone O\ TACCHIND
Portata servita: T atA

VALUTAZIONE ASSAGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1° PIATTO: [\ NS (A DY (el B o 7R STA
- 7

COTTURA crudo poco cotto i cotto scotto

SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo

CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante

2° PIATTO:_FA\ T o F

COTTURA crudo poco cotto cotto % scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono | ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole |X invitante
ASPETTO sgradevole gradevole [ invitante
CONTORNO: PATTE
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle L dura stopposa ideale
ODORE sgradevole . gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante

FRUTTA/DOLCE: LALEVAN

MATURAZIONE acerba matura >< troppo.matura presef\za s
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono 3 ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO , sgradevole gradevole invitante
PANE [ raffermo [ [ molle |ShlEsifrasco » S X[= Veroccante. . | )

GRADIMENTO PERCENTUALE

Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.

20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO x
2° PIATTO N
CONTORNO s
FRUTTA/DOLCE %,
PANE s,

CONDIZIONI AMBIENTALI

PULIZIA AMBIENTI | scarsa [ T mediocre [ sufficiente buona
CI SONO INSETTI? si no
I TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no

CONDIZIONI RELAZIONALI

RISPETTO DELLE REGOLE ek siia Wolia adeguato
TEMPIDI ATTESA inadeguato adeguato Molto adeguato

STILE EDUCATIVO DEI DOCENTI inadsgusto - >< Mol RiEato
EDUCAZIONE ALU'ASSAGGIO — o— Molto adeguato
CORDIALITA’ DEL PERSONALE MENSA e S Molt dighiato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:_MNs <A ©) NN FUAE Ec eSS VAMENTE SRUIATA,

PATATE pa\ SBPANE NI PUOAD . 3 : N n

PO CCcHETroNE DRIV ARIO  ANCORA P INCANATY

FIRMA:




Bolgare, 12 marzo 2012

Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

LUPINI ALESSANDRA
COMUNE Di BOLGARE Del Responsabile del settore servizi alla
Pfovincia di Bergamo Persona e alla Societa
12M1AR. 2012 D.SSA RAVELLI MICHELA
LK R R TP Y Vet
o IR Clas % L [

OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa
scolastica del giorno 9.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo |'occasione per porgele

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini
Chlonw. (iodonsus
{



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA
. para_ Ay 0%, 202 |
- NOMESCUOLA: L NTLENT INCCE ‘ SOLGA LK

"4;) . Ora Termine Intervento: Z 525

\

- s 7 ue) S o4A ) / )\
Nome e Cognome membro commissione mensa: _“ ' [oaen i\ / G AKNO VN

- Ora Inizio intervento:

orario arrivo pasti orario Inizio Distribuzione: _ | > 25 n® commensali presenti: _{[, =

MENU
2 ¢ !
MENU Settimana n. di rotazione mensile
v Il ment previsto coincide con quello servito? si ? noO
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata é stata sostituita.
Portata prevista:

Portata servita:

VALUTAZIONE AGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.
«

1°PIATTO:_A.5h = [TINP .

COTTURA crudo poco cotto cotto X scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono e ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole invitante X
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
reoamo: UNSTL o GON (W
COTTURA crudo poco cotto cotto W scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono = ottimo 5
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale 4
ODORE sgradevole gradevole invitante 4
ASPETTO sgradevole gradevole invitante )
CONTORNO:_ %t (" | | ©
COTTURA crudo poco cotto cotto [ K scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante |
ASPETTO sgradevole gradevole invitante |
FRUTTA/DOLCE:__ /N1 AN CA £
MATURAZIONE acerba matura troppo matura presepza .
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono x ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole invitante X
ASPETTO sgradevole gradevole invitante X
PANE [ raffermo | ] molle [:ad fresco [X]  croccante |
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO L
2° PIATTO X
CONTORNO o
FRUTTA/DOLCE x
PANE X
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENT! | scarsa [ T mediocre [ [ sufficiente buona X
C1 SONO INSETTI? si no X
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si Ve no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si _)2' no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si A no
CONDIZIONI RELAZIONALI
s § e inadegu‘ato adeguato X Molto adeguato
i v g inadeguato adeguato Molto adeguato
e inadeguato adeguato | | Moltoadeguato
e s inadeguato adeguato Molto adeguato
S T o i MENS inadeguato adeguato Molto adeguato | x
CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:
S /lole 4
FIRMA: 2
7w
-




Bolgare, 16 marzo 2012

COMUNE D7 BOLGARE
Provincia a; Rergamo

16 MAR. 2012

Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

LUPINI ALESSANDRA

Del Responsabile del settore servizi alla
Persona e alla Societa

D.SSA RAVELLI MICHELA

OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa

scolastica del giorno 14.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo I'occasione per porgele

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini

@V &\\W



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

- DATA L/ O3 / cody
- NOMESCUOLA: _(3 Q) ARE

- Ora Inizio intervento: J 2, 220) Ora Termine Intervento: H 2V
[

- Nome e Cognome membro commissione mensa: {140\ \Rcw & /oo L) iann

orario arrivo pasti .12 S orario Inizio Distribuzione:.j Z (‘ O n° commensali presenti:& 23

MENU

- n
MENU Settimanan. é ) di rotazione mensile
v 1l men previsto coincide con quello servito? si0 no &
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata é stata sostituita.

Portata prevista:MINEAT Dn D Qa0 £ PAVA e = Pigzpt twE AL Lo we - £ W“‘("'

Portataservita:ﬂ.wDLLLt Al Povogorg — LGPV A -~ v NLals (514

Vv ION AGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1°PIATTO: (w9 ¢ hv AL POrMQ 0D

COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono X~ ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole K invitante
ASPETTO sgradevole gradevole  |X° invitante

2paTTo: YO\ AT R

COTTURA crudo poco cotto cotto B scotto

SAPORE sgradevole mediocre [\, buono ottimo

CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante |~
ASPETTO sgradevole gradevole invitante ¥

CONTORNO:___1N4p)a @ Mi&Ta

COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale |
ODORE sgradevole gradevole  |¥ invitante
ASPETTO sgradevole gradevole  |x invitante [\

FRUTTA/DOLCE: M E o ~ tleveuinr’ Kiwe = HAcaie

presenza di
marciume

MATURAZIONE acerba matura Y troppo matura




SAPORE sgradevole mediocre buono )% ottimo
CONSISTENZA molle dura 3 stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole |\ invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
PANE [ raffermo | I molle = fresco l‘)] croccante | |
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO ¥
2° PIATTO >
CONTORNO N
FRUTTA/DOLCE NE
PANE Sl
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI [ scarsa [ T mediocre [ [ sufficiente buona  [X
CI SONO INSETTI? si no X
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si X no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no
CONDIZIONI RELAZIONALI
N inadegu'ato adeguato |\, Molto adeguato
S e inadeguato adeguato D Molto adeguato
s s 5 inadeguato adeguato X Molto adeguato
’
s s o inadeguato adeguato )( Molto adeguato
i e - S e inadeguato adeguato )( Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:
N OAaa Atk N:UE HeRle }\,A 2 e Hies10

Piu yolTe oelletewne  Lulle Buigtee PeocfE ¢
Rofa220 Nowgianwd <500 1a0/r FTH V00PP cp)ad

FIRMA: ﬁl‘e‘“"?’/ ’4/—\1 ,U,\M(S\‘u_k




Bolgare, 20 marzo 2012

Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

LUPINI ALESSANDRA

Del Responsabile del settore servizi alla
Persona e alla Societa

D.SSA RAVELLI MICHELA

OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa
scolastica dei giorni 16 e 19.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo I'occasione per porgelLe

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini

G foww



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

. pATA:_AG.wy 03 j.2ol2

SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

-

i, A

- NOME SCUOLA: PRAMAIRIA [PoLgARE
- Ora Inizio intervento:__ - Z,r?b:: Ora Termine Intervento: _ | '5, 2]
- Nome e Cognome membro commissione mensa: _ i Next™  LAUEA - ToL Tl | AR
orario arrivo pasti_ \ <, 25 orario Inizio Distribuzione:__¢>, 2 5 n° commensali presenti: A :{ {
MENU
s <
MENU Settimana n. A0 _ di rotazione mensile
v Il menl previsto coincide con quello servito? si # noO
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.
Portata prevista:
Portata servita:
VAL N AGGIO:
Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.
1° PIATTO: gqs;: A AG(Y ALOY7
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale ~
ODORE sgradevole gradevole  |% invitante
ASPETTO sgradevole gradevole [N invitante
2°PIATTO:_clCoccii ¢ T1e B Pt <c€
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo b
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale bt
ODORE sgradevole gradevole [ invitante
ASPETTO sgradevole gradevole [~] invitante
CONTORNO: cueciinG,
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre Nt buono ottimo
CONSISTENZA molle I dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante WNOAGRE [PX
ASPETTO sgradevole gradevole invitante NOEHALE [ X
FRUTTA/DOLCE: __ ARANC (A
MATURAZIONE acerba matura \( troppo matura g 9
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
Vi
PANE [ raffermo ] ] molle I l fresco ])(I croccante T j

GRADIMENTO PERCENTUALE

Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.

20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO e
2° PIATTO >
CONTORNO >
FRUTTA/DOLCE i
PANE ¥

CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENT! | scarsa | [ mediocre | | sufficiente buona t
CI SONO INSETTI? si no ]
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si N no
I CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si >T no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si \( no
CONDIZIONI RELAZIQNAI.I
4 e - inadeguato adeguato |>| Molto adeguato
i inadeguato adeguato [>| Molto adeguato
i T inadeguato adeguato \( Molto adeguato
ORI A inadeguato adeguato N Molto adeguato
’
CORPIRLTA DEL PERTRIME MENS,A inadeguato adeguato >< Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:

=

-

pyabeyse /7
FIRMA: L\;/\e&; b ~ 2 oeu lgung




- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

. para: A3
- NOMESCUOLA: _(SUF iLzeS A7

A<l

0% s éefl
x { (CALE

)

84 /2

- Ora Inizio intervento: Ora Termine Intervento:

A S~ 5 e O S
- Nome e Cognome membro commissione mensa: ENO FATTES T /-'a i HA [TCE )
/
orario arrivo pasti__/£! | orario Inizio Distribuzione:_ - {24<_ qp* commensali presenti: < (/<
MENU
3 >4 $ :
MENU Settimanan. < di rotazione mensile
v |l menu previsto coincide con quello servito? sw noO

Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata é stata sostituita.
Portata prevista:

Portata servita:

VALUTAZIONE AGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1°PIATTO:_JARA AL POCo o0d
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono X ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole X|  invitante
ASPETTO sgradevole gradevole | X invitante
reamro; YT, US>  Cloccon €
COTTURA crudo poco cotto cotto % scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante X
ASPETTO sgradevole gradevole invitante A
CONTORNO: (= <> | 1
COTTURA crudo poco cotto cotto K scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono % ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole  |» invitante
ASPETTO sgradevole gradevole hod invitante
FRUTTA/DOLCE: /< | .U | I2ECE
MATURAZIONE acerba matura 7( troppo matura presefua “
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo X
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale A
ODORE sgradevole gradevole invitante X
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
PANE raffermo | | molle | [ fresco  [x] croccante [ ]
X
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” |a percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% 80% | 100%
1° PIATTO x'
2° PIATTO P
CONTORNO X
FRUTTA/DOLCE X
PANE P
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENT! [ scarsa [ | mediocre [ [ sufficiente buona
CI SONO INSETTI? si no X
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si X no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si \ no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si X no
CONDIZIONI RELAZIONALI
i 4 " inadeguato adeguato | x Molto adeguato
s inadeguato adeguato | X | Molto adeguato
i < inadeguato adeguato Xl Molto adeguato
SERCARICHE JEL ESEnORIL inadeguato adeguato A Molto adeguato
2 s ) MENS.A inadeguato adeguato | x'| Moltoadeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:

FlRM)/’f':fi /_}/C/ —

et



Bolgare, 22 marzo 2012

Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

(e BOLGARE LUPINI ALESSANDRA
\IS!:(');/}M\F‘ ¢ Berqam®
29 AR, 2012
TR e Del Responsabile del settore servizi alla
Prot. Nuopaaeenoes ; :
S A LS s Persona e alla Societa
beblo

D.SSA RAVELLI MICHELA

OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa
scolastica del giorno 21.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo I'occasione per porgele

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini

CALM 8/\‘0 VOV A ks



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

Y Jomiie (L

Ora Termine Intervento: i ALRS

Cauipnr GIaNA Uy

L DATA: “/om
Ve WA

- NOME SCUOLA:

- Ora Inizio intervento:__]2 = >0

Nome e Cognome membro commissione mensa: (2URE | NOTy

. - . R W L B )
orario arrivo pasti orario Inizio Distribuzione:_A L > > n° commensali presenti: /<>

MENU

MENU  Settimana n. di rotazione mensile
v Il menu previsto coincide con quello servito? si0 nox
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.

» MTOV  BEREGYM SCO

Portata prevista:

Portata servita:

VALUTAZIONE AGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1°PIATTO:_CASONCedd c[OUQ £ SAVA

COTTURA crudo poco cotto cotto <] scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
2° PIATTO:_SoL\C(\ 0 D TACCWIND
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
conTorRNO:___ POl E ATTA
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole | < invitante
FRUTTA/DOLCE: Nelp
MATURAZIONE acerba matura troppo matura prese{\za oy
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
PANE [ raffermo i molle i fresco [X] croccante | ]
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X" la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO X
2° PIATTO B, 4
CONTORNO )<
FRUTTA/DOLCE ><
PANE X
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI [ scarsa | | mediocre | | sufficiente buona
CI SONO INSETTI? si no
I TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si 1 no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si P no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no
CONDIZIONI RELAZIONALI
Ny P Sk inadeguato adeguato Molto adeguato
/g Bl inadeguato adeguato >< Molto adeguato
R i inadeguato adeguato Y Molto adeguato
i
R SIRE AL inadeguato adeguato Molto adeguato
’
i e e MENS_A inadeguato adeguato >< Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:

FIRMA:




Bolgare, 27 marzo 2012
Alla Cortese attenzione

Dell’Assessore alla Pubblica Istruzione

LUPINI ALESSANDRA

Del Responsabile del settore servizi alla

COMUNE DI BOLGATR g Persona e alla Societa
, Provingia ay Boigamn
!
|
j

% D.SSA RAVELLI MICHELA
27 MAR. 2012

2 “'—5--—;;-~..'_;]
OGGETTO: trasmissione scheda rilevazione mensa scolastica

Come previsto dal regolamento siamo a trasmetterLe la scheda di rilevazione della mensa
scolastica del giorno 26.03.2012 in allegato.

La ringraziamo per la collaborazione e cogliamo I'occasione per porgelLe

i nostri piu cordiali saluti.

COMMISSIONE MENSA

la segretaria Chiara Giavarini



- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA

- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

O3 s orid

20LGCARE

Ora Termine Intervento: ( S ﬁ

i _DATAI_C (o
Coeg e r Al

» 4225

- NOME SCUOLA:

- Ora Inizio intervento:

\/"Z\Ll.\/

!
Y e N ;
- Nome e Cognome membro commissione mensa: EN 2 @ IANRA Gl

/

orario arrivo pasti__/2 ! orario Inizio Distribuzione: /(Z 4C n° commensali presenti: _ O
MENU
MENU Settimanan. 22— di rotazione mensile
v Il menu previsto coincide con quello servito? si0 no ﬁ\

Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata e stata sostituita.

f -~ A oy v i
Portata prevista: P&QTA Al=——pk0) x o R 07(\“’*‘ 0
Portata servita: '2’\ pAETC) / PO[ n Aol

VALUTAZIONE AGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1° PIATTO:._ (L~ Y671 .0

COTTURA crudo poco cotto cotto S scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono X ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale K
ODORE sgradevole gradevole [¥ invitante
ASPETTO sgradevole gradevole < invitante
rPATTO: TPl O Ao S0
COTTURA crudo poco cotto cotto ol scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo X
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale Y
ODORE sgradevole gradevole invitante |
ASPETTO sgradevole gradevole invitante <
CONTORNO:___/NSaL AT U ST
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole [ invitante
ASPETTO sgradevole gradevole X invitante
FRUTTA/DOLCE: K (W |
MATURAZIONE acerba matura ;( troppo matura presepza o
marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole  [X'| invitante
ASPETTO sgradevole gradevole | ¢ invitante
PANE | raffermo [ | molle [ ] freco [K[ croccante | |

GRADIMENTO PERCENTUALE

Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.

20% 40% 60% 80% | 100%
1° PIATTO X
2° PIATTO X
CONTORNO N
FRUTTA/DOLCE x
PANE X
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI [ scarsa | | mediocre [ [ Ssufficiente buona  [x
CI SONO INSETTI? si no e
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si X no
I CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si K no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no

CONDIZION! RELAZIONALI
]

FEPRTIS SN o inadeguato adeguato x Molto adeguato
i inadeguato adeguato | X| Molto adeguato

s o g e inadeguato adeguato |X | Molto adeguato
ERAT IR AR, inadeguato adeguato | K| Molto adeguato
o . b inadeguato adeguato |X | Molto adeguato

v 1/ ! EQ Z : -
CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI: / ) JL
i L /)
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