- GRIGLIA DI VERIFICA PER LE COMMISSIONI MENSA
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. pata: O+ 4O AR ®
- NOME SCUOLA:
-/ 76 2 9~
- Ord IRiZIG IMtErVERto:, AT/ L2 Org Terriliie Interverits! /’_z C
- Nome e Cognome membro commissione mensa: @i-‘/ 5 VLo G \¥)

L |22 L/ﬁcmly'z; 78 ELURA

— A 35 . 1S3
orario arrivo pasti L2~ orario Inizio Distribuzione: n°® commensali presenti: ~1 &/ — AD2
MENU
A
MENLI  Settimana n. = dirotazione mensile y /_-'
v Il meni previsto coincide con quello servito? s}g no O
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.
Portata prevista:
Portata servita: 2
VALUTAZIONE ASSAGGIO:
Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.
T PIATTO: FPAST A AL Fe>T0
COTTURA crudo poco cotto cotto Vi scotto
SAPORE sgradevele mediccre bucno Ve ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale v
ODORE sgradevole gradevole o invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante £
( “‘7 (T MR = ‘: e
29 PIA—”O: e __\\_ l.’ AR :| L. L
COTTURA erude paco cotto cotta 4 seotta
| SAPORE ' sgradevole mediocre buono % ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale e
ODORE sgradevole gradevole invitante | %’
ASPETTO sgradevole gradevole invitante |
conTorNe: [N =AY
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevale mediocre buene X ottime
CONSISTENZA molle dura stopposa ‘ ideale o
ODORE sgradevole gradevole invitante {
ASPETTO sgradevole gradevole invitante |
FRUTTA/DOLCE: T E = #
' \/ resenzadi |
MATURAZIONE acerba matura V' | troppo matura P :
L\ marciume

hY




FIRMA:

SAPORE sgradevole mediocre buonc ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole _ gradevole invitante [
ASPETTO sgradevole - gradevole invitante X
]
[ PANE | raffermo | | molle [ | fresco X1 croccante | |
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20 40% 60% 80% 1009%
1° PIATTO >
2° PIATTO e
CONTORNO X
FRUTTA/DOLCE x
PANE ) X
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI | scarsa | | mediocre i sufficiente buona X
CI SONO INSETTI? si no bl
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si % no
I CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no
CONDIZIONI RELAZIONALI
RISPETTO DELLE REGOLE inadegu_ato adeguato 5/ Molto adeguato
TEMPIDLATTESA inadeguato adeguato ‘(‘/ Molto adeguato
CLIMA RELAZIONALE DEL GRUPPO : \/
CUMARELASIONN & inadeguato adeguato 3\ Molto adeguato
£o 1ONE ALL’ASS
Deadin ARe inadeguato adeguato |\/| Molto adeguato
A
CORDIALITA’ DEL PERSONALE MENSA : 4l <y
inadeguato adeguato X Molto sdegusto
CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI:
N

e

e 7 N
l_/x
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- SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA N _
. patA: M g APy O
- NOMESCUOLA: _150{ O alke
. oralnizo ntervento__ ./ C 5 Ord Termilne intetvents:
- Nome e Cognome membro commissione mensa: ZEDDA Nicolel
G Al B CL A :
orario arrivo pasti orario Inizio Distribuzione:__-_~/ — A n° commensali presenti: _/f 2 >
MENT

MENU  Settimana n. di rotazione mensile

v Il meni previsto coincide con quello servito? si Ei no O

a

Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.

Portata prevista:

Portata servita:

VALUTAZIONE ASSAGGIO:

- e ————

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.

1° PIATTO; =L 50 ALY NS (ST

COTTURA crudo poco cotto cotto S scotto
APORE sgradevole mediccre Kuono ~{ ottime
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole invitante |
ASPETTO sgradevole _grad evole invitante Pa
2° PIATTO: = 22T D DTG St
COTTURA crude pose cotio catte B G scatte
SAPORE sgradevole mediocre buono X ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale !
R ODORE sgradevole gradevole invitante o
ASPETTO sgradevole gradevole invitante e,
= T
CONTORNO: PSS &LCi ClTa NS
COTTURA crudo poco cotto cotto X scotto
SAPORE sgradevale medioere buene e ettime
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale <
ODORE sgradevole gradevole invitante |/
ASPETTO sgradevole gradevole invitante <.
FRUTTA/DOLCE:___ | ~U [

' T —

o
; resenza di

MATURAZIONE acerba matura \/ | troppo matura i l .
/ marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono Pl ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X
ODORE sgradevole gradevole - invitante e
ASPETTO sgradevole . gradevole invitante \(
PANE | raffermo | ]_ molle ] I fresco IJ’( | croccante —I l
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 0% 80% 100%
1° PIATTO A
2° PIATTO X
CONTORNO ~
FRUTTA/DOLCE >
PANE et
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA ANVIBIENTI | scarsa il mediocre i sufficiente buona
Cl SONO INSETTI? si no 4
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? Si e no
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si X/ no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si X no
CONDIZIONI RELAZIONALI
RISPETTO DELLE REGOLE inadeguato adeguato )( Molto adeguato
TSNIEURIATIERA inadeguato adeguato \)\ Molto adeguato
CLIMA RELAZIONALE DEL GRUPPC . Y
RELAZ M inadeguato adeguato |\ | Molto adeguato
e S ATIAME ALV 'R Afaei,m V7
EBUCAZIONE ALLASSAGGIO inadeguato adeguato \ Molto adeguato
ORDIALITA’ N )
¢ | DEL PERSONALE MENSA inadegustc adegusto .--'\l Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI:

FIRMA:
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. NOMESCUOLA: DO LGCARE

;
i - ] fs (
- 1filzlG IfiterVERLE! | .l b ) Ord Termilne Interverito! ’/ v ‘v/
. Nome e Cognome membro commissione mensa: 2 /\ ANA N Cs ‘. LET '/”/77
MIRONESCU ANARLEE
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orario arrivo pasti orario Inizio Distribuzione: n® commensali presenti: A 8@
MENT
MENL  Settimana n.'/{ di rotazione mensile

—_——

v Il ment previsto coincide con quello servito? si\ﬂ noO
Se la risposta & “NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.

Portata prevista:

Portata servita:

'VALUTAZIONE ASSAGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con |a “¥” la propria valutazione.

1°PIATTO: A O~ e el

COTTURA crudo poco cotto cotto scotto

SAPORE sgradevole mediocre buonoc X ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ) ideale B

ODORE sgradevole gradevole  [X(| invitante

ASPETTO sgradevole gradevole I invitante

o e SEaLS DI TG Ne

COTTURA erude paco cotia cotta scotto

SAPORE ' sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale X

ODORE sgradevole gradevole invitante s

ASPETTO sgradevole gradevole invitante )(

contorno:__ FAG SIAN

COTTURA crudo poco cotto cotto b scotto

SAPORE sgradevale mediocre buene et ettime
CONSISTENZA molle dura stopposa | ideale &

ODORE sgradevole gradevole | X|  invitante

ASPETTO sgradevole gradevole | invitante X

FRUTTA/DOLCE: I~ WA/

T R I:
X" presenza di

MATURAZIONE acerba matura troppo matura marciume




SAPORE sgradevole mediocre buono N ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale <
ODORE sgradevole gradevole “invitante [~
ASPETTO sgradevale . gradevole invitante v
4
PANE raffermo =y molle [ | fresco ]Y] croccante | |
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate,
20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO X
2° PIATTO >
CONTORNO =<
FRUTTA/DOLCE N - ;
PANE X

CONDIZIONI AMBIENTALI

PULIZIA ANMIBIENTI i scarsa | | mediocre | sufficiente buona X
CI SONO INSETTI? si no >l
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si v no '
| CONTENITORI TERMICI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? si 28 no
GLI SCALDAVIVANDE SONO IN FUNZIONE? si no

CONDIZIONI RELAZIONALI

RISPETTO DELLE REGOLE inadeguato adeguato }/ Molto adeguato
TEMPI DI ATTESA inadeguato adeguato | Molto adeguato )(
CLIMA RELAZIONALE DEL GRUPPO G adeguato | X| Molto adeguato
EDUCAZIONE ALUASSAGGIO inadeguato adeguato Molto adeguato /(
CORDIALITA’ DEL PERSONALE MENSA adagato adeguate Moltc adeguato |

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI:

- 2
: e
FIRMA: P
L - . ,

I
_ b “’Y’
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SCHEDA DI RILEVAZ
Data:

AZIONE ZELLA MENSA SCOLASTI

,,,,,

Destinatari servizio: o primaria

r‘f‘\--
LUy |L”V!‘ lj! !;' ” I ER

oA .

2014

';{éec ndaria | grado
Ora inizio intervento: A%

Ora Termine Intervento: __A4 : A
Nome e Cognome membro commissione mensa: P—%\ WI NA / EVOLA

i f?Bu:

orario inizio distribuzione: . n° commensali presenti: ij-‘

MENU
MENU ESTVO/INVERNALE Settimanan. ‘A

sild noﬂ

v |l ment: previsto coincide con quello servito?
Se la risposta & *NO”, indicare la portata prevista e con quale portata & stata sostituita.
Porta revista: RFR\N PU ﬂ FN( ) Aljﬂ JI‘\\UA 1‘_:
\
Portatp-sérvita: oEL Y aenys SfEgi e
CONOAND © OISl B CMOTE - SOSDWIN oA PNNE AL
e
VALUTAZIONE ASSAGGIO:  Per AANCANIA D, |
Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la *X" la propria valutazione. R)(Z'N f'ﬂ.ﬂé
PPIATTO:__(LUISNOTWO  BHiIA ZUCCA
COTTURA crudo poco cotto cotto N scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono bodd ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole D invitante
ASPETTO _sgradevole gradevole [ invitante
2piaTTo:_AZNOSO Dl VITEWO
COTTURA crudo poco cotto cotto N scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono N ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
contorNo:__PRATATE AL RoenNs
COTTURA crudo poco cotto cotto N scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono N ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale N
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante
eusEADOLCE:__ CALOSTATA. AL CUOCCOLAND
presenza di
MATURAZIONE acerba matura troppo matura marckime
SAPORE sgradevole mediocre buono ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante [
ASPETTO sgradevole gradevole invitante




PANE:

raffermo molle fresco croccante
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% g/. 80% 100%
1° PIATTO %
2° PIATTO X
CONTORNO P
FRUTFFA/DOLCE }(
PANE )(
CONDIZION!I AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI | scarsa [T mediocre | sufficiente buona
Cl SONO INSETTI? si no
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? i X no
CONDIZIONI RELAZIONALI
RISPETTO DELLE REGOLE inadeguato adeguato | Molto adeguato

TEMPI DI ATTESA

CLIMA RELAZIONALE DEL GRUPPO

inadeguato adeguato Molto adeguato

EDUCAZIONE ALL’ASSAGGIO

inadeguato adeguato >< Molto adeguato
X

inadeguato adeguato Molto adeguato

CORDIALITA’ DEL PERSONALE MENSA

inadeguato adeguato }< Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI: P00 PIATO IN PIRANDAE

AGLOWDANTE HMA OEU AT . EAITO N A8 [FUE CAT

A fotnd Nl GAADITE .
FIRMA: ‘Q}& Q\ JeTIBIUI
Sl VWnon




o e . L~ ARk
COMLJ;\“E L f“_\‘.’\l‘- “-‘. i \

SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA
Data: A I 4.

- Destinatari servizio: i primaria
o secondaria | grado w3t N
- Orainizio intervento:_ A C , DO I
- Ora Termine Intervento:

,’/{'(,'\

415D1C. 2014 -.\

- Nome e Cognome membro commissione mensa: Zdpar NicolsTA / SHA eftr VLY
? =V /R

orario inizio distribuzione: n® commensali presenti: /{ %3

MENU

MENU ESTIVO/INVERNALE  Settimana n.

v |l menU previsto coincide con quello servito? sildnoO

Se larisposta & “NO”, indicare |a portata prevista e con quale portata & stata sostituita.
Portata prevista:

Portata servita:

VALUTAZIONE ASSAGGIO:
Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione.
1°PIATTO:___ 1 50O A LLD
COTTURA crudo poco cotto cotto X scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono X ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale S
ODORE sgradevole gradevole invitante
ASPETTO sgradevole gradevole  [X invitante
o . F 'lj [ = f—\ L e {P \i 8
2°pIATTO: - o Uio OWND
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono X oftimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale Rt
ODORE sgradevole gradevole invitante <]
ASPETTO sgradevole gradevole invitante X
N
CONTORNO: 1 RS Dy Piscliy HATais cacere
COTTURA crudo poco cotto cotto scotto
SAPORE sgradevole mediocre Pad buono ottimo
CONSISTENZA molle A dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante P
ASPETTO sgradevole gradevole X| invitante £
FRUTTAIDOLCE:___ K1 b/ |
presenza di
MATURAZIONE acerba matura troppo matura marchime
SAPORE sgradevole mediocre buono N ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale
ODORE sgradevole gradevole invitante ay
ASPETTO _sgradevole gradevole invitante




PANE: ﬁﬂ o
raffermo molle fresco croccante
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO X
2° PIATTO 3&
CONTORNO )
FRUTTA/DOLCE ’ X
PANE b
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI | scarsa [ T mediocre | sufficiente buona X
Cl SONO INSETTI? si no X
| TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? si X no
CONDIZIONI RELAZIONALI
RISRETTO DELLEREGOLE inadeguato adeguato ) Molto adeguato
TEMPI DI ATTESA inadeguato adeguato >\} Molto adeguato
CLIMA RELAZIONALE DEL GRUFPO inadeguato adeguato || Molto adeguato
EDUCAZIONE ALL'ASSAGGIO inadeguato adeguato Molto adeguato
CORDIALITA’ DEL PERSONALE MENSA inadeguato adeguato \ Molto adeguato
!
N Y
CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI: er\ IT-- N Dt DArBing (R
U Sz CHe &wnT A nous FINSsTere ((NoN ARADTo TR

St

\

Jerp o R )
#

FIRMA: < @,5/

A

S 149571 /{% ?Z,(%/f«f—- éM cres



|
COMU
SCHEDA DI RILEVA;IQNE JELLA MENSA SCOLASTIGA Prow!::'lga[gfgeor;gf pHE
Data: JI > IJ;OT / //5 / 1 8 GEN
- Destinatari servizio: & primaria ! 2015
o secondaria | grado- Prot. N
- Orainizio intervento_ A2 . 25 CAL . OlrSS Frce, [

- Ora Termine Intervento: 4 % 50

- Nome e Cognome membro commissione mensa: < s [z 1 zf AL /A‘-/‘f DRELA MIRopES L /4

orario inizio distribuzione: 42 = 5 n°® commensali presenti: // ; g

MENU

MENU ESTHG/INVERNALE . Settimanan. _ <.

v |Imeni previsto coincide con quello servito?

Se larisposta & “NQO", indicare la portata prevista e con quale portata ¢ stata sostituita.

Portata prevista:

shd noO

Portata servita:

'VALUTAZIONE ASSAGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con la “X” la propria valutazione,

1°PIATTO: /L )3T, Alila ERfoMIf IR R
COTTURA crudo poco cotto cotto ;\ _ scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono R ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale <
ODORE sgradevole gradevole invitante X
ASPETTO sgradevole gradevole |34 invitante
2PIATTO: DF (ol p  1HPAPATL
COTTURA crudo poco cotto cotto < scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono M ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale P
ODORE sgradevole gradevole invitante )
ASPETTO sgradevole gradevole [ X invitante
CONTORNO:___ FAL 10 £ /1w
" COTTURA crudo poco cotto cotto Py scotto
SAPORE sgradevole mediocre buono Y oftimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale .
ODORE sgradevole gradevole pad invitante
ASPETTO sgradevole gradevole P invitante
FRUTTAIDOLCE:__ A A Ay Do (L4 v
presenza di
MATURAZIONE acerba matura troppo matura ){ Horsiime
SAPORE sgradevole mediocre buono pad ottimo
CONSISTENZA molle dura stopposa ideale A
ODORE sgradevole gradevole X invitante
ASPETTO sgradevole gradevole invitante




PANE:

raffermo i molle

fresco X croccante
GRADIMENTO PERCENTUALE
Barrare con la “X” la percentuale di alunni e insegnanti che hanno gradito le diverse portate.
. 20% 40% 60% 80% 100%
1° PIATTO | X X
2° PIATTO . X
CONTORNO Pl
FRUTTA/DOLCE DN
PANE P
CONDIZIONI AMBIENTALI
PULIZIA AMBIENTI | scarsa - | | mediocre | sufficiente buona N
CI SONO INSETTI? ' si no |y
I TAVOLI SONO APPARECCHIATI CORRETTAMENTE? s X no
CONDIZIONI RELAZIONALI
RISPETTO DELLE REGOLE inadeguato adeguato | | Molto adeguato
TEMPYDEATTESA inadeguato adeguato Y Molto adeguato
CLIMA RELAZIONALE DEL GRUPPO inadeguato adeguato )(1 Molto adeguato
EDUCAZIONE ALL'ASSAGGIO inadeguato adeguato || Molto adeguato
CORDIALITA' DEL PERSONALE MENSA inadeguato adeguato )4 Molto adeguato

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI, ELEMENTI CRITICI:

Flﬂmﬂg_/ %//“/ ‘ﬁ\":lj/



