SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

Indicazioni per i membri della Commissione che effettuano il sopralluogo:
1)  Prima di compilare il modulo, verificare di essere in possesso dellultimo in vigore (non utilizzare moduli superati)

2) Sesieffettua il sopralluogo durante il servizio mensa della scuola secondaria, valutare la pulizia degli ambienti tenendo conto che i locali sono stati

usati precedentemente dai bambini della primaria.

3)  Una volta effettuato il sopralluogo e compilato il modulo, provvedere a recapitario al segretario della Commissione, che lo inoltrera all'ufficio protocolio

del Comune (tramite mail o consegna a mano), entro i 5 gioni previsti dal regolamento.
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SCHEDA DI RILEVAZIONE DELLA MENSA SCOLASTICA

VALUTAZIONE ASSAGGIO:

Indicare ogni portata e per ciascuna valutare i descrittori (ove possibile) barrando con Ja “X” la propria valutazione,
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